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ingredienti e la totale certificazione della
filiera.
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| prodotti ICAM piu amati
dai professionisti, in una nuova veste

Icam Professional presenta una grafica rinnovata, contemporanea e minimal, che
strizza I'occhio ai valori del brand: competenza, performance e autenticita del gusto.
| tratti graffiati del rosso e dell’oro, colori del brand ICAM, incontrano uno stile
moderno e distintivo per enfatizzare i diversi tipi di prodotto, dal cioccolato al cacao,
passando per le creme.

Resta la certezza di trovare la qualita, il gusto e la performance che caratterizzano da
sempre i prodotti Icam Professional e che li rendono il giusto alleato per la creativita
di tutti i professionisti.

* Vaschetta 2,5 kg / 4 Pezzi
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CIOCCOLATO IGLOO PER RICOPERTURE secchioda 2,5 kg FLUIDITA s 2z 563 z830483zoh CERTIFICAZIONI
IGLOO BITTRA 67 31 46 50 b b OO 00 Ko &>
IGLOO LATTE INTENSO 40 35 37 46 0 bbb 4 00 Ko &>
IGLOO EDELWEISS - 20 4151 bbbLOA 00 Ko &>
CIOCCOLATO PER PRODOTTI DA FORNO CALIBRO
CUBETTIFONDENTE 45 54 26 - o0 (GE- NI
CUBETTI LATTE 30 50 24 29 o0 @D LX)
CUBETTI BIANCO - 53 21 28 Y ) @D €00
GOCCE FONDENTI . '
MEDIE 45 54 26 - 7.500pz/kg [ X ) ®D @@
GOCCE FONDENTI ‘
MIGNON 45 54 26 - 9.000pz/kg Y ) @D €00
GOCCE FONDENTI ‘
MINI 45 54 26 - 12.000 pz/kg o0 ®D @
GOCCE FONDENTI ‘
SPILLO 45 54 26 - 20.000 pz/kg [ X ) ®D @
GOCCE BIANCO '
CARAMEL GRANDI - 25 31 1700pz/ke L ®p @
CHOCOLATE NUANCES - DA COTTURA Scatola 4 Kg
CUBETTONI
LIMONE - - 20 27 O O. O O OO‘.OO @
CUBETTONI
LAMPONE h - 20 26 O O. O O OO‘.OO @
CUBETTONI
MIRTILLO - - 20 26 O O. O O OO‘.OO @
CUBETTONI
PASSION FRUIT - - 20 26 o O O O 00eeOO @
CUBETTONI
PISTACCHIO : - 18 29 O O [ O O O O ( X ) O O
CUBETTONI LATTE
NOCCIOLA 30 - 21 32 O O. O O OO..OO
CUBETTONI
LATTE E CAFFE 30 - 16 28 ©o O O O 00eeOO @
CUBETTONI LATTE
SPEZIATO 30 - 23 29 O O. O O OO..OO
CACAO
PASTA E BURRO DI CACAO %BurrediCacao by peso/perzi
:k1:¥ 8 PASTA DI CACAO 54 2kg/3pz @OOO® OOOO0OO o000
BURRO DI CACAO .
7852 IN GOCCE 100 Secchio 3,5kg O O OO0 e-o
POLVERE DI CACAO %Burre diCacao  piy  peso/pezzi
CACAO 22/24 22/24 7.0 1kg/10pz 000000 00 ®©
1kg/10pz.
CACAO 22/24 SCURO 22/24 80 kgg/ e 000000 00 ®©
CACAO 22/24 SCURO 1kg/10 pz.
VANIGLIATO 22/24 80 51y up, eoC000 00 ®
CACAO 10/12 MAGRO 10/12 7.3 1kg/10pz 000000 00 )
CACAO ZUCCHERATO
e e aon 11 67 1kg/10pz 000000 o0 ®
CACAOBAR
Cacao Min 28% 2 tke/5pz o o0 ®
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CREME ZEROP GUSTO COLORE SECCHIO g § g 58 ﬁ E % g é g 3 g é E CERTIFICAZIONI
CREMA FONDENTE e
ZEROP Cacao . 10 kg [ ] OO0000 ®D <‘}u
7552 FILLMILK ZEROP Latte 10kg o0 L 101 X J@) @D &,
NOCCIOLA ZEROP Nocciola 10 kg () [ ]©]0]0]0]®) D &,
NOSETTA ZEROP Gianduia 6 kg () 00000000 ®Wp .
CLOE ZEROP pistacchio 6 kg o 00000 OO
GUSTO COLORE SECCHIO
LIMONETTE Limone 6 kg O OO000O
ZABUO Zabaione 2,5kg " 1@ O O O
CREMA CARAMELLO  Caramello . 6 kg " 1@, Q000
NOCCIOCHIARA Nocciola 6 kg () O OO
CREMICAM Nocciola 10 kg ® [ Yolol0]e)e) D =,
NOCCIOLITA Nocciola 10kg 0000 e @D .,
Nocciola o
CREMA VANINI Dralinata 6 kg () 0000000 ®p=.
CREMA ELISA Cacao 10 kg o [ JOI I O] D =2,
CREMA EXTRA
FONDENTE Cacao 10kg ® 000000 D <.,
GLASSA ICAM .
FONDENTE Cioccolato 6 kg o0 OO0 ®D $
CREMA MORESKA Cacao 6 kg (] 00000000 ®p .,
Cioccolato e
7563 CREMA EDELWEISS biomco 6 kg () [ JOI JOIONG®) (D .
PASTA DI NOCCIOLE
:E:1-78 PASTA DI NOCCIOLE Nocciola . skg ‘ [ ) ‘. o0 ‘. O ‘
GLASOVER FONDENTE Cacao 2 sacchi/s kg O0ee OO
GLASOVER LATTE Latte e cacao 2 sacchi/5 kg oee ©]®)
GLASOVER BIANCA \I;:::;ﬁa 2 sacchi/s kg O0ee O]
GLASOVER PRESTIGE .
FONDENTE Cacao 2 sacchi/5 kg O O o0 O O
GLASOVER ICE , e
FONDENTE ZEROP Cacao secchio da 6 kg o0 ®D \@

LEGENDA DELLE CERTIFICAZIONI
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Kosher Kosher Dairy Halal

Spiga barrata - AIC
Senza Glutine

N

Lactose and

Milk free
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CHOCOLATE BY NATURE

Da oltre 75 anni il cioccolato
e la nostra passione

Da sempre ci prendiamo cura della filiera del cacao, delle persone
che contribuiscono al suo sviluppo, del pianeta in cui operiamo e
dell’innovazione tecnologica lungo I'intero processo di lavorazione.

Filiera, Persone, Ambiente, Innovazione sono infatti i pilastri alla
base della nostra mission aziendale.

Il cacao & un prezioso dono della natura, al centro della nostra vita
da tre generazioni. Seguiamo il meraviglioso e complesso processo
di trasformazione del cacao in cioccolato di eccellente qualita, ri-
spettando la materia prima ed esaltandone al massimo |'essenza e
i profili organolettici, per offrire ai nostri clienti un prodotto impec-
cabile da ogni punto di vista.

Lavoriamo con integrita e nel rispetto delle leggi vigenti, in Italia
e nei paesi d'origine del cacao, con il preciso obiettivo di favorire
sempre uno scambio di competenze e un arricchimento reciproco
con i nostri interlocutori, consolidando rapporti di fiducia in grado
di generare valore, a partire da un codice etico che condividiamo
con i nostri partner e che ci impegniamo con decisione a rispettare.
Il nostro cioccolato € prodotto con umanita, tutelando le risorse
naturali, a beneficio della collettivita e delle generazioni future. Ci
prendiamo cura di ogni pianta e del benessere della terra in cui cre-
sce, stando sempre attenti a preservarne la biodiversita.

Mettiamo la tecnologia e |a ricerca al servizio della qualita del no-
stro cioccolato. Ogni nuovo impianto che introduciamo a Orsenigo
¢ il segnale tangibile di un costante processo di innovazione che
decliniamo quotidianamente sull'offerta ai nostri clienti.

Ci impegniamo a produrre cioccolato coltivando le nostre respon-
sabilita etiche, ambientali ed economiche, offrendone i frutti alle
comunita in cui operiamo.

Chocolate by Nature
Perché da sempre il cioccolato é nella nostra

ICAM S.p.A. - ITALY
Via Pescatori, 53 Lecco
Via Plinio, 5/7 - 22030 Orsenigo (CO)

info@agostonicioccolato.it | info@icamprofessionale.it | www.icamprofessionale.it

@icamforprofessionals
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